VORSPEISEN

Baby Lattich | Parmesansauce | Cro(tons

Schifli Salat | bunter Blattsalat | GemuUsestreifen | Krauter

Griner Spargel | Stracciatela | Zitrone | Pinienkerne

Diepoldsauer Spargel | Sauce Hollandaise oder Zitronen-Vinaigrette

Sashimi vom Schottischem Lachs | weisser Spargel | Barlauch-Vinaigrette
Gebratene Herzmilken | Senfsauce | Schalotten | Erbsen

Brasato Ravioli | Rotweinjus | Pecorino

Rindsfilet Tartar | Toast Vorspeise
(mild | medium | scharf) Hauptgericht
SUPPEN

Erbsenschaumsuppe | Minze | Haselnuss | Frihlingszwiebeln

Karottensuppe | Vanille | Feta-Praliné | confierte Cherry-Tomaten

FLEISCH

St. Galler Kalbsbratwurst | Rotwein-Zwiebelsauce
Geschnetzelte Kalbsleber | frische Krauter

Mistkratzerli (F) | Rosmarinbutter

Schulter vom geschmortem Milchkalb | weisser Spargel | Barlauch
Zircher Kalbsgeschnetzeltes | VWaldpilzsauce | Marktgemuse
Orriginal Wienerschnitzel vom Kalb | Marktgemuse | Preiselbeeren
Rindsfiletwurfel | , Stroganoff*

Schweizer Rindsfilet vom Grill | Sauce Hollandaise | Diepoldsauer Spargel
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Fangfrischer FISCH

in Butter gebraten | Safransauce | frischer Blattspinat
Preis nach Tagesangebot.

BEILAGEN

Spétzli | Rosti | Tagliatelle | Mascarpone-Risotto | Reis | Bratkartoffeln
Frischer Blattspinat | griner Spargel

VEGETARISCH

Capuns | Mangold | Zuckerhut | Bergkdse | Rdstzwiebeln
Ravioli | saisonale Fullung

VEGAN

Tagliatelle | Safran | griiner Spargel | Cherry Tomaten | Cashew
DESSERT

Café Affogato

Panna Cotta | Beeren-Espuma
Rhabarber-Thymian-Parfait | Rhabarberkompott
Heidelbeer-Zitronen Tarte

Lavendel Créme Br{lée | Erdbeersorbet
Schokoladenmousse zartbitter | Zitronenmousse
Hausgemachte Glacé | Sorbets

Késeauswahl

Gerne Uberraschen wir Sie mit unserer tdglichen Empfehlung.

Kugel

«Genuss mit Transparenz: Unsere Preise verstehen sich inkl. Mwst. Wir verwenden ausschliesslich Schweizer Fleisch

(Abweichungen werden deklariert) Unser Brot kommt von der Backerei Fliger aus St. Gallen und wir backen selbst.

Allergien? Sprechen Sie uns an — wir beraten Sie gernel»
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