Herzlich willkommen im goldenen Schéfli.

Die langjahrige Geschichte unseres Hauses erzdhlen wir gern, auch weil sie uns bis
heute beeinflusst. Auf dem schiefen Fundament vom bereits Vergangenen schreibt
unser vielseitiges Team diese Geschichte weiter.

Das ehemalige Zunfthaus der Metzger, aus dem Jahr 1484, ist das einzige erhaltene
Zunfthaus in St. Gallen. Infolge Grundwassersenkung hat sich das Gebdude sukzessive
gesenkt. Der Erhalt des Hauses ist dem Engagement weitsichtiger Blrger zu
verdanken. Sie grindeten eine Genossenschaft und bewahrten so das historische
Zunfthaus, 1976, vor dem Abriss.

Seit bald 9 Jahren durfen wir hier, mit Ihnen, zu Gast sein. Neben den ausgesuchten
Gerichten auf unserer Speisekarte mochten wir Sie mit unserer taglichen Empfehlung
begeistern. Immer frisch, immer hausgemacht, mit Freude gekocht und serviert.

Schon, dass Sie bei uns sind!






VORSPEISEN

Schofli Salat | Blattsalate | GemUse | Krduter | Kerne | CroQtons

Spargel-Panna Cotta | Eierschwdmmli | Rhabarber | Parmesanchips

Gebratene Herzmilken | Senfsauce | Salat

Gebratene Riesencrevetten | Knoblauch-Olivendl | bunter Frihlingssalat

Rindsfilet Tartar | handgeschnitten | Toast Vorspeise
(mild, medium oder scharf) Hauptgericht

SUPPEN

Poularden-Consommé | Barlauch | Eierschwammli

Spargelschaumsuppe | frittiertes Eigelb | Mandeln
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FLEISCH

St. Galler Kalbsbratwurst | Rotwein-Zwiebelsauce

Geschnetzelte Kalbsleber | Zwiebeln | frische Krauter

Coq au Vin | Pilze | CroQtons | Perlzwiebeln | Speck

Original Wiener Schnitzel vom Kalb | Gemuse | Preiselbeeren

Rindsfiletwdrfel | Stroganoff | Fruhlingsgemuse

Schweizer Rindsfilet | Stilton-Butter | Rotweinjus | Spargel

Wenn nicht anders deklariert,
verwenden wir Schweizer Fleisch.

Alle Preise inkl. Mwst.
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FANGFRISCHER FISCH

in Butter gebraten | nach Tagesangebot.

BEILAGEN

Neue Kartoffeln | Reis | Fruhlingsgemuse
Rosti | Zitronen-Tagliolini | Weisswein-Risotto

VEGETARISCH

Ravioli mit Spargelfillung | Barlauchschaum | konfierte Datteltomaten

Ricotta-Gnocchi | Majoran | Pecorino | Fava-Bohnen

VEGAN

Erdnussbutter-Risotto | Spargel | Erdnusskrokant | Safran

36

32

28



DESSERT

Café Affogato

Rhabarber Variation

Zartbitteres Schokoladenmousse | Tonkabohnen Panna Cotta |

Brennessel-Minze Espuma

Beeren Obstsalat | Buttermilchglacé

Hausgemachte Glacé | Sorbets

Késeauswahl

,Gerne geben wir lhnen detaillierte Informationen

Uber mogliche Allergene zu den einzelnen Gerichten.”

pro Kugel
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16
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16



